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Umowa nr A-ZP.384.79.2023

zawarta w Szczecinie pomiedzy:
Uniwersytetem Szczecifiskim, z siedziba przy al. Papieza Jana Pawla II nr 22a, 70-453 Szczecin,
NIP 851-020-80-05, reprezentowanym przez:
> Kanclerza US mgr inz. Andrzeja Jakubowskiego
» przy kontrasygnacie Kwestora US mgr Andrzeja Kucinskiego
zwanym dalej w tresci umowy Zamawiajgcym,

a
Panig Kamila Debowska prowadzaca dziatalnosé gospodarcza pod nazwa KAMILA DEBOWSKA,
przy ulicy Polskich Marynarzy nr 95, lok. 2, 71-050 Szczecin

NIP: 2530036662, REGON : 321335150

zwang dalej w tresci umowy Wykonawcq.

W wyniku przeprowadzonego postgpowania nr A-ZP.381.54.2023.AKZ zgodnie z ustawg z
dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2022 r. poz. 1170 ze zm.),
zawarta zostala umowa nastgpujacej tresci:

§1.

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie uslug cateringowych na potrzeby spotkan
organizowanych przez Uniwersytet Szczeciniski w salach znajdujacych sie
w ponizszych budynkach Uniwersytetu Szczecifiskiego:

1) obiekt przy al. Papieza Jana Pawla II 22a oraz 31
2) obiekt przy ul. Mickiewicza 64-66

3) obiekt przy ul. Krakowskiej

4) obiekt przy ul. Cukrowej

5) obiekt przy ul. Wielkopolskiej 15

6) obiekt przy ul. Waskiej/Felczaka

7) obiekt przy ul. Mickiewicza 16, 16a

8) obickt przy ul. Szwolezeréw 18a

9) Campus — al. Piastow 40b

10) obiekt przy ul. Narutowicza 17a

11) obiekt przy ul. Papieza Jana Pawla VI nr 2
12) inne lokalizacje na terenie miasta Szczecin.

2. Poprzez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie ushuge przygotowywania,
dostarczania i podawania positkéw w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.

3. Spotkania, na ktérych $wiadczone bedg uslugi cateringowe, moga sie odbywaé
we wskazanych w ust. 1 budynkach Uniwersytetu Szczecinskiego albo w innych
lokalizacjach na terenie miasta Szczecina we wszystkie dni robocze w godzinach od 7.30 do
15.30.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢é organizacji spotkan poza godzinami
funkcjonowania Uniwersytetu oraz w dni wolne od pracy.

5. Szczegblowy zakres rzeczowy i specyfikacje asortymentows przedmiotu umowy zawarty
jest w opisie przedmiotu zaméwienia oraz ofercie Wykonawcy (formularz nr 1 — oferta
cenowa), stanowigce integralng czg¢s$¢ niniejszej umowy.
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§2.
Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywalo si¢ sukcesywnie — w oparciu
o jednostkowe zlecenia Zamawiajacego.

. Zamawiajacy zlecajagc wykonanie poszczegdlnych ushug, kazdorazowo okresli, co
najmnie;j:

1) dokladny termin realizacji zamawianych ustug (z podaniem godzin $wiadczenia
ustugi),

2) miejsce realizacji ustugi,

3) planowana liczbe uczestnikow,

4) rodzaj cateringu (menu) zgodny z ofertg cenowa Wykonawcy,

5) ewentualne dodatkowe wymogi, w tym zwiazane ze szczegdlnymi potrzebami
Zywieniowymi.

. Zamawiajacy zglosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ushugi, o ktérych mowa w § 2 ust. 1
w formie elektronicznej, nie péZniej niz na 3 dni, a w przypadku imprez, w ktérych
przewiduje si¢ udziat wigcej niz 30 os6b mie péZniej miz na 5 dni, przed terminem
rozpoczgcia kazdego ze spotkan na adres poczty elektronicznej Wykonawcy tel.
501020345, e-mail: BIURO@OBIADEK.PL

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwolania spotkania lub zmiany jego terminu, bez

odszkodowania, najpéZniej na 1 dzien przez terminem rozpoczecia realizacji ustugi, a w

przypadku imprez, w ktorych przewidziano udzial wigcej niz 30 oséb na 3 dni przez

terminem rozpoczgcia realizacji ustugi.

§3.
. W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) przygotowania positkéw oraz ich dowozu i podawania w terminach wskazanych przez
Zamawiajgcego w miejscach, w ktorych ushugi te majg by¢ swiadczone,

2) $wiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych,

3) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykuléw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnoSci i zywienia ( Dz.U. 2022 poz. 2132 ze zm.),

4) przygotowania ustawienia sali w sposob uzgodniony z Zamawiajagcym najp6zniej 30
min. przed ustalonym z Zamawiajagcym terminem realizacji zamawianych ustug,

5) ustawienie sali powinno byé dostosowane takze dla oséb niepetnosprawnych —
kazdorazowo Zamawiajacy bedzie informowal Wykonawcg¢ o uczestnictwie oséb
niepetnosprawnych;

6) dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 30 min.
przed ustalonym z Zamawiajacym terminem podania positkéw, chyba ze
Zamawiajacy ustali inaczej,

7) dostarczenia wyposazenia niezbednego do obslugi cateringowej (tzn. obrusow,
serwetek papierowych i materialowych, serwetnikow, zastawy stolowej ceramicznej
lub porcelanowej, sztuécéw platerowych, serwisu do kawy i herbaty, stotow
cateringowych i koktajlowych, podgrzewaczy do dan cieptych, ekspresu do kawy,
podgrzewaczy i warnikdw, dyspenserow do napojow, termosow itp.);

8) estetycznego podawania positkow,

9) zapewnienia stotéw niezbednych do wystawiania i wydawania potraw,
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10) zapewnienia odpowiedniej ilosci stoléw do konsumpcji wraz z krzestami - dotyczy
konsumpcji zasiadanej — zgodnie z zaméwieniem. Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia stoléw bankietowych/koktajlowych - w przypadku konsumpcji na
stojgco. Zamawiajgcy kazdorazowo poinformuje wykonawce o charakterze i sposobie
organizacji prowadzonej uroczystosci. Koszt dostarczenia stoléw i krzesel spoczywa
na Wykonawcy;

11) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min. po zakonczeniu
spotkania, chyba, ze Zamawiajacy ustali inaczej,

12) usuwania i utylizacji odpadéw powstatych w zwiazku ze §wiadczeniem ustug, zgodnie
z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa;

13) zapakowania do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych i nienapoczetych
potraw,

14) zapewnienia i pokrycia kosztéw transportu przedmiotu zaméwienia,

15) zapewnienia ciaglej obstugi kelnerskiej w czasie trwania ustugi cateringowej
polegajacej na biezacym, w miarg¢ zuzycia uzupehianiu produktéw — kawy, herbaty,
wody, ciastek, kanapek oraz sprzataniu w trakcie cateringu i dbanie o estetyke
podawanych positkéw oraz miejsca wydawania positkéw. W przypadku konsumpcji
zasiadanej do obslugi kelnerskiej nalezy réwniez podanie positkéw do stotu, oraz
uprzatnigcie brudnych nakry¢ — chyba ze strony uméwig sig inaczej.

16) zapewnienia zgodnosci positkéw z aktualnymi normami zywieniowymi Instytutu
Zywnosci i Zywienia,

17) zapewnienia na zadanie Zamawiajacego odpowiednich positkéw dla oséb ze
specjalnymi potrzebami zywieniowymi (dieta bezglutenowa, wegetarianska,
weganska itp.) zgodnych ze wskazanymi w niniejszym SWZ odpowiednimi
wymogami i gramaturami dla diety podstawowe;j,

18) przedstawienia na zyczenie Zamawiajacego listy alergenéw

19) Zamawiajgcy dopuszcza uzycie jednorazowych naczyn (talerze, kubeczki, sztuéce
itp.). Jednakze kazdorazowe uzycie jednorazowych naczyfi musi byé uzgadniane
z Zamawiajacym.

2. Wykonawca gwarantuje, ze ustugi cateringowe bgda $wiadczone na najwyzszym poziomie,
zgodnie z postanowieniami umowy i obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa
m.in.;

1) produkty przetworzone takie jak kawa, herbata, ciastka, soki, woda, cukier, mleko itp.
bedg posiadaly okres przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 3 miesigce przed
terminem podania w ramach $wiadczonych przez Wykonawce ustug cateringowych,

2) przygotowywania potraw z surowcOw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji konserwujacych, zageszczajacych,
barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych;

3) positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw typu instant, np. zupy w proszku i sosy
w posilku oraz produktéw gotowych;

4) ryby podawane w zestawach beda §wieze i pozbawione osci - filetowane,

5) dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie
podania, owoce powinny by¢ czyste i dojrzale,

6) potrawy gotowane winny by¢ przyrzadzone w dniu, w ktérym bedg swiadczone ushugi
cateringowe.

7) zastawa bedzie czysta, kompletna, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.), niezuzyta

1z jednego rodzaju a takze zgodna z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi.
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8) podawania cieplych soséw do potraw w odpowiedniej temperaturze (zaleca sig
podawanie ich nie wczesniej niz 10-15 przed faktycznym rozpoczeciem cateringu aby
utrzymac temperature)

3. Wykonawca zapewni estetyczng aranzacj¢ stolow zgodnie z przyjetymi standardami
i ustaleniami poczynionymi z Zamawiajacym z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek
zywych kwiatéw, §wiecznikéw itp.

. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy jest zobowigzany

przestrzegac zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r.

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132 ze zm.)

Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i zalecef
Zamawiajgcego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

6. Wykonawca zapewni obstuge cateringows przez osoby posiadajgce okreslone przepisami
ustawy o chorobach zakaznych i zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac, zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb
zakaznych u ludzi (Dz. U. 2022 poz. 1657 ze zm.).

7. Osoby wykonujace obshuge cateringows (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug beda
posiadali jednolity, schludny i czysty ubior.

8. Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji uslug cateringowych do dbania
o0 czysto$¢ elementéw wystawionych na stofach.

N

©

§ 4.

1. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy jest zobowigzany
przestrzega¢ zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006
r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132 ze zm.)

2. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i zalecen
Zamawiajacego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

3. Wykonawca zapewni obsluge cateringowa przez osoby posiadajace okreslone przepisami
ustawy o chorobach zakaznych i zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac, zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb
zakaznych u ludzi (Dz. U. 2022 poz. 1657 ze zm.).

4. Osoby wykonujace obstuge cateringowa (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug beda
posiadali jednolity, schludny i czysty ubiér.

5. Wykonawca zobowiazany jest w ramach realizacji ustug cateringowych do dbania
o czystos¢ elementéw wystawionych na stotach.

6. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$é odszkodowawcza w przypadku, gdy zywno$é
(potrawy lub napoje) przygotowane i dostarczone przez niego spowodujg chorobe lub
rozstréj zdrowia u uczestnikéw spotkania, co bedzie udokumentowane stosownym
orzeczeniem lekarskim.

7. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody osobowe i materialne, ktdre moga
wynika¢ z tytulu wypadkow i zdarzefi losowych z udzialem pracownikéw lub oséb
petniacych czynnosci w imieniu Wykonawcy.

§s.
1. Maksymalna wartos¢ umowy, stanowiaca jednoczesnie catkowite wynagrodzenie nalezne
Wykonawcy z tytulu realizacji przedmiotu niniejszej umowy zostaje okreslona na kwote
400 000,00 PLN netto (stownie zlotych: czterysta tysigcy zlotych 00/100) i zawiera
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wszystkie skiadniki cenotwdrcze, za wyjatkiem podatku VAT, ktéry naliczany bedzie

zgodnie z przepisami obowiazujacymi na dzieri wystawienia faktury.

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym i Wykonawca nastapi w oparciu o ceny jednostkowe

brutto okreslone w formularzu cenowym stanowigcym Zatacznik nr 1 do umowy oraz na

podstawie kazdorazowych zlecen okreslajacych rodzaj zamawianych positkéw oraz liczbe
0s6b przewidzianych na spotkaniu.

Wynagrodzenie Wykonawcy platne bedzie przez Zamawiajacego na podstawie

prawidlowo wystawionej faktury VAT w terminie do 21 dni kalendarzowych od dnia

dorgczenia jej Zamawiajgcemu. Podstawa wystawienia faktury jest zatwierdzone przez
przedstawiciela Zamawiajacego zestawienia wykonanych ustug cateringowych.

Strony zgodnie ustalaj, iz za dzien zaplaty wynagrodzenia przyjmuje si¢ dzien obcigzenia

rachunku bankowego Zamawiajgcego.

Wykonawcy nie przystuguje prawo do roszczeni z tytutu niewykorzystania catosci kwoty

wartosci umowy okreslonej w ust. 1 niniejszego paragrafu, w calym okresie

obowigzywania umowy.

6. Ceny jednostkowe okreslone przez Wykonawce w ofercie przetargowej s3 state i nie beda

ulegaty podwyzszeniu przez caly okres obowiazywania umowy

Zamawiajgcy, w zaleznosci od faktycznych potrzeb, zobowiazuje sig zrealizowaé umowe

do kofica terminu trwania umowy w wysokosci co najmniej 50% maksymalnego

wynagrodzenia netto, o ktérym mowaw § 5 ust. 1.

Strony dopuszczajg mozliwo$¢ zmiany okresu realizacji niniejszej umowy, wskazanego

w § 9 ust. 1. Zmiana bedzie polegala na przediuzeniu tego okresu o nie wiecej niz 6

miesigey i moze nastapi¢ w przypadku, gdy do zakonczenia pierwotnego terminu realizacji

umowy calkowita warto$¢ wynagrodzenia netto, wskazanego w § 5 ust. 1 nie zostanie w

pelni wykorzystana.

9. Zamawiajacy przewiduje udzielenia w okresiec 3 lat od dnia udzielania zamdéwienia
podstawowego, zamoéwienia polegajacego na powtérzeniu ustugi polegajacej na
$wiadczeniu ushug cateringowych zgodnie z art. 214 ust. 1 pkt. 7) PZP do 100% wartosci
umowy.

§6.

. Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy jezeli Wykonawca nie wykonuje lub nienalezycie
wykonuje umowg. W takiej sytuacji Zamawiajacy przed odstapieniem od umowy wzywa
Wykonaweg do zmiany sposobu realizacji umowy wyznaczajac mu odpowiedni termin,
z zastrzezeniem, Ze po uplywie wyznaczonego terminu od umowy odstapi. Zamawiajacy
moze odstapi¢ od umowy w ciggu 30 dni od bezskutecznego uplywu wyznaczonego
Wykonawcy terminu.

2. Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w trybie natychmiastowym, bez zachowania okresu
wypowiedzenia, jezeli wykazane zostanie, iz wykonawca w chwili zawarcia umowy
podlegat wykluczeniu na podstawie art. 108 PZP.

3. W razie wystapienia istotnej zmiany okolicznoéci powodujacej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozi¢ istotnemu interesowi bezpieczeristwa
pafistwva lub bezpieczenstwu publicznemu, zamawiajagcy moze odstapi¢é od umowy
w terminie 30 dni od dnia powzigcia wiadomosci o tych okolicznosciach.

4. W przypadku odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego z powodu okolicznosci,
o ktérych mowa w ust. 1-3, Wykonawca moze zadaé wynagrodzenia jedynie za czesé
umowy wykonang do daty odstapienia, bez prawa dochodzenia odszkodowania z tego tytut
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. Wykonawca o$wiadcza, ze przy realizacji przedmiotu umowy stosownie do art. 95 ust. 1
12 PZP, zostana zatrudnione przez Wykonawce oraz podwykonawce na podstawie
o umowe o prace osoby do realizacji przedmiotu umowy zgodnie z SWZ.

. Wykonawca, po podpisaniu umowy, na zadanie Zamawiajacego bgdzie zobowigzany do
przedstawienia Zamawiajacemu dokumentéw potwierdzajgcych sposéb zatrudnienia ww.
0s0b (zanonimizowang kopi¢ uméw o prace), a takze oswiadczenia ww. osob, Ze s3
zatrudnione na podstawie umowy o prac¢ w rozumieniu przepisOw ustawy z dnia 26
czerwca 1974 r. — Kodeks pracy z uwzgl¢dnieniem minimalnego wynagrodzenia za prace
ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3—5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. 0 minimalnym
wynagrodzeniu za pracg.

. Wykonawca przez caly okres realizacji zamowienia na kazde pisemne Zgdanie
Zamawiajgcego w terminie do 5 dni kalendarzowych przedkladal bedzie Zamawiajacemu
raport stanu i sposobu zatrudnienia ww. osdb, o$wiadczenia zatrudnionych oséb
o otrzymaniu wynagrodzenia, przedkladat dowody odprowadzenia sktadek ZUS.

. Wykonawca, moze zastgpi¢ ww. osob¢ lub osoby pod warunkiem, Zze spelnione zostang
wszystkie powyzsze wymagania co do sposobu zatrudnienia na okres realizacji
zaméOwienia.

. W przypadku zmiany osoby lub o0séb o ktérej mowa w ust. 2, Wykonawca zobowigzany
jest do pisemnego przedlozenia w terminie 2 dni listy nowych pracownikéw. Zmiana ta nie
stanowi zmiany umowy.

. Wykonawca o$wiadcza, ze przekazanie Zamawiajacemu informacji, o ktérych mowa
w zapisach poprzedzajacych, stuzace zamawiajacemu do realizacji kontroli, o ktérej mowa
w art. 95 ust. 2 PZP nie narusza przepisOw rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016) ustawy z dnia 10 maja 2018r. o ochronie danych
osobowych, w szczegdlnosci o$wiadcza, ze pozyskal od 0s6b wykonujacych czynnosci
w ramach zamdwienia w oparciu 0 umowe o prace w imieniu swoim oraz zamawiajgcego
zgody na przetwarzanie danych osobowych. Na zadanie Zamawiajacego Wykonawca
zobowigzany jest takze do przedstawienia w/w zgdd na przetwarzanie danych osobowych
pracownikow.

§8.

1. W razie nienalezytego wykonania jednostkowego zlecenia przez Wykonawce, przez ktore
nalezy rozumie¢ m.in. wykonanie uslugi cateringowej niezgodnie z § 1, 2, 3 i 4 oraz
zalacznikiem nr 1 do umowy, Wykonawca zobowigzany bg¢dzie do zaplaty kary umownej
w wysokosci 20 % kwoty wynagrodzenia netto za jednostkowe zlecenie, o ktérym mowa
w § 2 ust. 1, za kazdy przypadek nienalezytego wykonania.

2. W przypadku nienalezytego wykonania przez Wykonawce jednostkowego zlecenia
polegajacego na przygotowaniu mniejszej niz zamowiona ilosci potraw lub positkéw,
Zamawiajacemu przystuguje prawo do zlecenia innemu podmiotowi wykonania tego
zlecenia w zakresie, w ktorym nie wykonat go Wykonawca. Strony zgodnie o$wiadczaja,
ze w takim przypadku wszelkimi kosztami realizacji zostanie obcigzony Wykonawca.

3. Jezeli ze wzgleddéw technicznych i organizacyjnych nie bedzie mozliwe zlecenie innemu
podmiotowi wykonania zlecenia w zakresie, w ktérym nie wykonatl go Wykonawca,
Zamawiajacy uzna zlecenie za niewykonane i bedzie mial prawo naliczy¢ z tego tytulu
karg umowna.
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4. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do rozwigzania umowy w kazdym przypadku
niewykonania badZ nienalezytego wykonania zobowigzan wynikajacych z niniejszej
umowy. Za nienalezyta realizacje zobowigzania uwaza si¢ w szczegdlnosci
niedotrzymanie jakiegokolwiek zobowiazania wskazanego w § 3 umowy,

5. W przypadku trzykrotnego naliczenia kary umownej, o ktérej mowa w ust. 1 za uchybienia
dotyczace tego samego zakresu, Zamawiajacemu w przypadku kolejnych uchybien tego
rodzaju przystuguje uprawnienie do zwigkszania kary do wysokosci odpowiadajacej 10-
krotnosci kwoty danej kary.

2. Za niewykonanie obowigzku wskazanego w § 7 Umowy — 50,00 PLN netto za kazdy
stwierdzony przypadek.

3. W przypadku odstapienia od umowy lub rozwiazania jej przez Wykonawce, z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajacego, Zamawiajacemu przyshiguje prawo naliczenia kary
umownej w wysokosci 20 % wynagrodzenia netto, okreslonego w § 5 ust. 1.

4. Odpowiedzialnos¢ Stron z tytulu zaplaty kar umownych ograniczona jest do 50 %
maksymalnej wartosci umowy wskazanej w § 5 ust. 1.

5. Strony nie ponosza odpowiedzialno$ci za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie
obowigzkéw wynikajacych z umowy spowodowane sila wyzsza. Pojecie sily wyzszej
oznacza wszelkie wydarzenia, istniejace lub mogace zaistnie¢ w przysztosci, ktére maja
wplyw na realizacj¢ umowy, znajdujace si¢ poza realng kontrola Stron oraz takie, ktorych
nie mozna bylo przewidzie¢ lub ktére choé przewidywalne byly nieuniknione, nawet po
powzigeiu przez Zamawiajacego lub Wykonawce wszelkich uzasadnionych krokéw dla
unikni¢cia takich zdarzen. Pojecie to obejmuje w szczegdlnosci takie wydarzenia
o charakterze nadzwyczajnym jak: zamieszki, wojny, katastrofalne dzialanie sit przyrody,
promieniowanie, epidemie, zamknigcie granic, strajki generalne lub branzowe (o ile trwaja
diuzej niz 5 dni), a takze akty wiadzy publicznej. Jezeli wskutek okolicznosci sity WyZszej
Strona nie bgdzie mogta wykonywaé swoich obowigzkéw umownych w catosci lub czesci,
niezwlocznie powiadomi o tym druga Strong. W takim przypadku Strony uzgodnia sposob
i zasady dalszego wykonywania umowy lub jej rozwiazania.

6. Kary umowne okreslone w niniejszym paragrafic staja sie wymagalne w pierwszym dniu
kiedy mozliwe jest ich naliczenie, a w przypadku kar za zwioke z kazdym dniem

7. Wykonawca wyraza zgodg¢ na potracenie naliczonych kar umownych z naleznego
mu wynagrodzenia.

8. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania odszkodowania uzupetniajacego
na zasadach ogélnych wynikajacych z Kodeksu Cywilnego w przypadku, gdy kary
umowne nie pokryja w petnej wysokosci szkody poniesionej przez Zamawiajacego.

§9.

1. Osobami upowaznionymi do reprezentowania Zamawiajacego w sprawach zwiazanych
z realizacjg niniejszej umowy w sprawach formalnych jest Artur Szwedo tel. 91 444 10
71 e-mail: artur.szwedo(@usz.edu.pl natomiast w sprawach bezposrednich zaméwien
ustug - osoby i jednostki organizacyjne US wskazane w formularzu zaméwien.

2. Osobami upowaznionymi do reprezentowania Wykonawcy w sprawach zwiazanych
zrealizacjg niniejszej umowy jest: KAMILA DEBOWSKA tel. 501020345, e-mail:
BIURO@OBIADEK.PL

§ 10.
1. Dopuszcza si¢ zmiang postanowienn zawartej Umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktérej dokonano wyboru Wykonawey w przypadku wystapienia nastepujacych
zdarzen:
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1) w przypadku gdy zmiana jest nicistotna w rozumieniu przepiséw dotyczacych
zamowien publicznych, w szczegolnosci gdy taczna wartosé zmian jest mniejsza nizsza
niz 10% wartosci zaméwienia okreslonego w umowie pierwotnej, a zmiany te nie
powoduja zmiany ogdélnego charakteru umowy,

2) wystgpienia zmian powszechnie obowiazujacych przepiséw prawa w zakresie majacym
wplyw na realizacje przedmiotu umowy;

3) zmiany terminu realizacji przedmiotu umowy z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy;

4) sily wyzszej lub powstalej z winy osdb trzecich uniemozliwiajgca wykonanie
przedmiotu umowy zgodnie z Umows;

5) rezygnacji przez Zamawiajacego z realizacji czgsci przedmiotu umowy; w takim
przypadku wynagrodzenie przyslugujgce Wykonawcy zostanie pomniejszone, przy
czym Zamawiajacy zaplaci za wszystkie spelnione §wiadczenia oraz udokumentowane
koszty, ktére wykonawca poniost w zwigzku z wynikajacymi z umowy planowanymi
Swiadczeniami;

6) wystgpienia przeszkod o obiektywnym charakterze (zdarzenia zewngtrzne i niemozliwe
do zapobiezenia).

. Niezaleznie od powyzszego, Strony dopuszczaja mozliwo$¢ zmian redakcyjnych Umowy
oraz zmian bedacych nastgpstwem zmian danych Stron ujawnionych w rejestrach
publicznych, a takze zmian korzystnych z punktu widzenia realizacji przedmiotu umowy,
w szczegdlnosci przyspieszajacych realizacjg, obnizajagcych koszt ponoszony przez
Zamawiajgcego na wykonanie, utrzymanie lub uzytkowanie przedmiotu umowy badz
zwigkszajacych uzytecznosé przedmiotu umowy. W takiej sytuacji, strony wprowadza do
umowy stosowne zmiany weryfikujace redakcyjne dotychczasowe brzmienie umowy badz
wskazujgce nowe dane wynikajace ze zmian w rejestrach publicznych albo tez kierujac si¢
poszanowaniem wzajemnych interesOw, zasada réwnosci Stron oraz ekwiwalentnosci
swiadczen i przede wszystkim zgodnym zamiarem wykonania przedmiotu umowy, okresla
zmiany korzystne z punktu widzenia realizacji przedmiotu umowy.

. W razie watpliwosci, przyjmuje si¢, Ze nie stanowig zmiany umowy nastepujgce zmiany:
1) danych zwigzanych z obstuga administracyjno-organizacyjna Umowy,

2) danych teleadresowych,

3) danych rejestrowych,

4) bedace nastgpstwem sukcesji uniwersalnej po jednej ze stron Umowy.

5) ustawowa zmiana wysokosci stawki podatku od towaréw i ustug VAT

. Wszelkie zmiany do Umowy wymagaja pisemnego aneksu podpisanego przez strony
pod rygorem niewaznosci.

§11.
Waloryzacja wynagrodzenia w oparciu o art. 439 ust. 1,2 PZP

. Strony przewiduja mozliwo$¢ wprowadzenia - w formie pisemnego aneksu — zmiany cen
jednostkowych stosowanych we wzajemnych rozliczeniach oraz odpowiedniej zmiany
wysokosci maksymalnej wartosci umowy, o ktérej mowa w § 2 ust. 1 w przypadku zmiany
cen materialow lub kosztéw zwigzanych z realizacjg zaméwienia. Strony ustalajg, iz
miernikiem zmiany cen jest wskaznik cen towaréw i ustug konsumpcyjnych publikowany
przez Prezesa Glownego Urzedu Statystycznego.

. Zmiana wynagrodzenia Wykonawcy w oparciu o wskaznik wskazany w ust. 1 moze
nastgpi¢ jednorazowo w trakcie realizacji umowy, nie wczesniej niz po uplywie 6-cio
miesigcznego okresu obliczanego od miesiaca, w ktérym zawarto umowe. Jezeli na koniec
6-cio miesigcznego okresu wskaznik Prezesa GUS, o jakim mowa w ust. 1 zmieni si¢ o co
najmniej 10 % w poréwnaniu do wskaznika bazowego, to jest to podstawg do ewentualnej
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odpowiedniej zmiany wynagrodzenia Wykonawcy.

3. Zmiana cen na poziomie ponizej 10 % nie bedzie uprawniala do zadania waloryzacji
wynagrodzenia. Waloryzacja cen nastapi o kwote powigkszona/obnizong ponad prég 10%.

4. Laczna maksymalna wysokos¢ zwaloryzowanego wynagrodzenia umownego nie moze
przekroczy¢ 125 % wysokos$ci wynagrodzenia wskazanego w umowie, o ktérym mowa
w§5Sust 1.

5. Przez maksymalng wartos¢ zmiany, o ktorej mowa w ust. 4 powyzej nalezy rozumieé
wartos¢ wzrostu lub spadku wynagrodzenia Wykonawey wynikajgcg z wprowadzania
zmian wysokosci wynagrodzenia, o ktérych mowa w niniejszym paragrafie umowy

6. Zmiana wynagrodzenia w przypadku aktualizacji wskaznika wskazanego w ust. 1 moze
dotyczy¢ jednostkowych zlecen realizowanych od kolejnego miesigca po uplywie 6-cio
miesigcznego okresu, o jakim mowa w ust. 2. Strony moga wprowadzié zmiane
wynagrodzenia po uprzednim przedstawieniu przez Wykonawceg szczegbtowych kalkulacji
obrazujacych, czy i w jakim stopniu zmiana przyjgtego wskaznika wplyneta na koszty
realizacji umowy. Zamawiajacy oceni przedstawione uzasadnienie i podejmie decyzje o
ewentualnej zmianie wysoko$ci wynagrodzenia lub odméwi wprowadzania zmiany
przedstawiajagc swoje stanowisko. Wprowadzona zmiana moze dotyczy¢ wszystkich cen
jednostkowych, badZ czgsci cen jednostkowych w sytuacji, gdy zmiana wskaznika nie
wplynie na poziom kosztéw w odniesieniu do wszystkich elementéw objetych przedmiotem
zaméwienia.

7. Wykonawca, ktérego wynagrodzenie zostato zmienione zgodnie z ust. 1-6, zobowigzany
jest do zmiany wynagrodzenia przystugujacego podwykonawcy, z ktérym zawarl umowe,
w zakresie odpowiadajagcym zmianom cen materialow lub kosztéw dotyczacych
zobowiazania podwykonawcy, na zasadach takich, jak wskazano w ust. 1-6.

8. Obowigzek wykazania wptywu zmian, o ktérych mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu na
zmiang¢ wynagrodzenia, o ktérym mowa w § 5 ust. 1 Umowy, nalezy do Wykonawcy pod
rygorem odmowy dokonania zmiany Umowy przez Zamawiajacego.

§ 12.
1 . Niniejsza umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia podpisania umowy przez okres
12 miesigcy.
2. Umowa moze by¢ rozwigzana przez Zamawiajacego z zachowaniem 30-dniowego okresu
wypowiedzenia.
3. Okres wypowiedzenia, o ktérym mowa w ust. 2 rozpoczyna bieg od dnia doreczenia
Wykonawcy pisemnego o$wiadczenia o rozwigzaniu umowy

§13.
Spory moggce wynikna¢ przy wykonywaniu niniejszej umowy, strony poddajg rozstrzygnigciu
sadu powszechnego wlasciwego miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

§ 14.
1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa beda mialy zastosowanie przepisy prawa
polskiego, w tym Kodeksu cywilnego.
2. Integralng czgscia niniejszej umowy sa nastepujace zalgczniki:
1) Oferta przetargowa — zatacznik nr 1,
2) opis przedmiotu zaméwienia — zatgcznik nr 2.
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3. Niniejsza umowa zostala sporzadzona w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po
jednym dla kazdej ze stron.

4. Umowa wchodzi w zycie z dniem podpisania.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
Andrzej Data:
Stanistaw 2023.06.27 ¥ 3
Jakubowski  12:02:46 +02'00' 0&306 nZk)cQ«?)

Kamila D
a Debowsk
ul. Polskich Marynarzy 95/2 @
71-050 Szczecin
tel./fax 91 433 44 00

NIP 253-003-66-62 Regon 321335150

(\ I )
A OO '

Andrzej Elektronicznie _,1‘-}][ ,I

. " podpisany przez )
E\llj\;:é';'srkOI’R Andrzej Kuciriski; r

KWESTOR

UNIWERSYTETU lSJyCI\gEEgiiSKIEGO
SZCZECINSKIEG Data: 2023.06.27
o 11:54:57 +0200'
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Zalgcznik nr 1 do SWZ
nr sprawy: A-ZP.381.54.2023.AKZ

OFERTA
Nazwa Wykonawcey ...........ceeeeene.. KAMILA DEBOWSKA
Z siedzibg/adresem zamieszkania w . POLSKICH MARYNARZY 95/2; 71-050 SZCZECIN
Whpisany do 1€jestril W ...ccceeveviecvrereeresneseeeenenne. POA NUMETEM.....cvecerrrereeeiereeeesereereesese e seseenens

Posiadajaca REGON: 321335150, NIP: 2530036662
wojewodztwo. ZACHODNIOPOMORSKIE

w postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym na
Swiadczenie uslug cateringowych na potrzeby spotkan organizowanych
przez Uniwersytet Szczecinski

1. Oferujemy wykonanie zamoéwienia za kwote: 2372,00 ziI brutto
(stownie: dwa tysigce trzysta siedemdziesiat dwa /100 z1)!.
2. Wskazana powyzej cena zostala obliczona zgodnie Z ponizszg tabelg?:

Nr kolumny ‘ 1 | 2 3 Tl S I 7
| | * |
. 0d50 | Al
ILOSC 0SOB DO .1,5 7 g‘; 16 1 9931 1 40100 | Shes)
NA SPOTKANI 086 0 30 osob | do 50 osob oséb | o0séb
NA SPOTKANIU (z! brutto) | (zl brutto) | (zi brutto) (zk i (ztbrutto)
|
I;Ml%fl%’l Cena jednostkowa brutto (tj. na 1 osobg) ‘
' |
Bankiet 115 z1 115 zk 110 z1 110 z1 105 z}
Lunch 1 40 z1 40 z1 40 z1 35zt 30 zt
Lunch II 8521 85 z1 83 zt 75 zt 70z8 |
Lunch IIT 65 zt 65zt 63 zt 63 zt 61z
Serwis kawowy I 40 z1 40 71 40 z1 40 zt 32zt
Serwis kawowy I 58 21 58 71 53 21 53 2t 534 |
ottt 95 71 95 24 90 z1 90 21 80 21
wigilijne
suma suma suma suma suma Suma
kolumn kolumn kolumn: kolumn kolumn Kolumn
1: 2: 3: 4: 5:
498 498 479 466 s ﬁﬂfm

zl brutto  zl brutto zl brutto  zl brutto zi brutto

2 Nalezy wypelnia¢ tylko niezacienione pola. Tabelg nalezy wypelni¢ w sposéb opisany w SWZ,
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3. Oferujemy termin platnosci faktury:
21 dni kalendar;owych

4. Przedmiotowe zadanie zrealizowane bedzie zgodnie ze Specyfikacja Warunkéw Zamowienia

(SWZ). ]

5. Osw1adczamy, ze:
zapoznali$my si¢ z postanowieniami SWZ,

* uzyskaliSmy wszystkie niezbgdne informacje do przygotowania oferty i realizacji
przedmiotu zaméwienia,

*  akceptujemy wskazany w SWZ okres zwiagzania oferts,

* akceptujemy wzdér umowy i w przypadku wyboru naszej oferty zobowu;zu]emy si¢ do
podpisania umowy na warunkach okre$lonych w specyfikacji, w miejscu i czasie
zaznaczonym przez Zamawiajacego.

6. Pod grozbg odpowiedzialnosci kamej o$wiadczamy, ze zataczone do oferty dokumenty opisujag
stan prawny i faktyczny, aktualny na dzief otwarcia ofert.
7. OSwiadczam, Ze jesteSmy3:
*  mikropriedsicbiorstwem

Posiadamy konto w ING BANK SLASKI  Numer konta 34105015591000009257370016
Osoba upowazniong do kontaktow z Zamawiajacym w przedmiotowej sprawie jest:
KAMILA DEBOWSKA tel. 501020345 email: BIURO@OBIADEK.PL
10. W przypadku wyboru naszej oferty osobami upowaznionymi do podpisania umowy sg:
1.... KAMILA DEBOWSKA - WLASCICIEL

10 00

11. O$wiadczamy, ze w zwiazkn z wspdlnym ubieganiem si¢ o udzielenie zamowienia
poszczegolni wykonawcy wykonaja nastegpujace ushugi:

L Firma (nazwa) wykonawcy Wskazanie uslug,

p. wspdélnie ubiegajacego sie o ktére beda wykonane
. . ndzielenie zamdAwienia . nrzez wykonawce

1. NIE DOTYCZY

2.

(nalezy wypehié tylko w przypadku wég()lnego ubiegania si¢ wykonawcodw o udzielenie zam(;wi:enia)

12. Oswiadczamy, ze przedmiot zamdwienia bedziemy wykonywaé sami/przy udziale
podwykonawcow/4,
Ponizej podajemy czgéci zamoOwienia, ktorych wykonanie zamierzamy powierzy<
podwykonawcom oraz wykaz firm podwykonawcéw, ktérym wykonanie w/w czedei

zamoéwienia:
LP | Firma podwykonawcy czes$é zamowienia, ktorej wykonanie zamierzamy
powierzy¢ podwykonawcy
1 NIE DOTYCZY

3 w rozumieniu Ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dzialalnosci gospodarczej

4 Niewlasciwe skreslié. W przypadku nie uzupelienia punktu uznaje sig, ze przedmiot zamdéwienia
wykonany zostanie bez udziatu podwykonawcow.
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15. Oswiadczamy, ze przedmiot zamoéwienia bedziemy wykonywaé sami/przy udziale

podwykonawcow/s.

Ponizej podajemy cze$ci zamdwienia, ktérych wykonanie zamierzamy powierzy¢
podwykonawcom oraz wykaz firm podwykonawcow, ktérym wykonanie w/w czesci
zaméwienia:

LP  Firma podwykonawcy czgs¢ zamowienia, ktorej wykonanie zamierzamy powierzyé

podwykonawcy

1| NIE DOTYCZY

16. Oswiadczamy, ze oferta nie zawiera(wlasciwe podkresli€) informacji stanowiacych

tajemnic¢ przedsi¢biorstwa w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
Informacje takie zawarte sa w nastepujacych dokumentach:

.................................................................................

............................................................................................................

Uwaga! W przypadku braku wykazania, ze informacje zastrzezone stanowis tajemnice
przedsigbiorstwa Iub niewystarczajacego uzasadnienia, informacje te zostang uznane za
jawne..

17. Oéwiadczam, Zze wypehitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 . w
sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzagdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec o0séb
fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalem w celu
ubiegania si¢ o udzielenie zamo6wienia publicznego w niniejszym postgpowaniu- dotyczy/nie
dotyczy.

Zatacznikami do formularza oferty sa:

1.
2.

Dokumenty wymagane zgodnie z SWZ,
Zalaczniki wymienione w SWZ.

SZCZECIN, DN. 10.06.2023

/miejscowosc, data/ /podpis Wykonawcys/

PODPIS ZAUFANY

KAMILA
DEBOWSKA

1006.2023 19:38:20 [GMT- 2]
Dokument padpisany slektraniczrve

podpisem zaufanym

5 Niewlasciwe skreslic. W przypadku nie uzupehienia punktu uznaje sie, ze przedmiot zamoéwienia
wykonany zostanie bez udziatu podwykonawcéw.

¢ Wymagane podpisanie kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustlug cateringowych na potrzeby spotkan
organizowanych przez Uniwersytet Szczecifiski. W/w spotkania to w szczegélnosci spotkania
okolicznosciowe, narady, spotkania, szkolenia, konferencje itp.

1. Realizacja przedmiotu zamoéwienia bgdzie polegala na $wiadczeniu ustug cateringowych
na potrzeby spotkan organizowanych przez Uniwersytet Szczecinski w salach
znajdujacych si¢ w ponizszych siedzibach Uniwersytetu Szczecifiskiego
a) obiekt przy al. Papieza Jana Pawla II 22a oraz 31

b) obiekt przy ul. Mickiewicza 64-66

c) obiekt przy ul. Krakowskiej

d) obiekt przy ul. Cukrowej

¢) obiekt przy ul. Wielkopolskiej 15

f) obiekt przy ul. Waskiej/Felczaka

g) obickt przy ul. Mickiewicza 16, 16a

h) obiekt przy ul. Szwolezeréw 18a

1) Campus — al. Piastow 40b

j) obiekt przy ul. Narutowicza 17a

k) obiekt przy ul. Papieza Jana Pawla VI nr 2
) inne lokalizacje na terenie miasta Szczecin.

2. W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Zamawiajacy zlecat bedzie obshuge
nastepujacych rodzajéw positkow: '
a) serwis kawowy I

b) serwis kawowy II
¢) lunchI

d) lunchlil

¢) lunchIII

f) bankiet

g) spotkanie wigilijne.

3. Spotkania, na ktérych $wiadczone beda ushugi cateringowe, mogg si¢ odbywaé we
wskazanych powyzej siedzibach Uniwersytetu Szczecifiskiego albo w innych lokalizacjach
na terenie miasta Szczecina we wszystkie dni robocze w godzinach od 7.30 do 20.00.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie jednak mozliwo$¢ organizacji spotkan poza wymienionymi
godzinami oraz w dni wolne od pracy.

5. W zwigzku z realizacja przedmiotu zamdéwienia w zakresie obslugi imprez
zasiadanych i bankietéw Wykonawca bedzie zobowiazany do zapewnienia stoléw
niezbednych do wystawienia i podawania potraw oraz stoléw do konsumpcji wraz z
odpowiednig do wielkosci stolu liczba krzesel oraz stoly cateringowe i bankietowe
wraz z krzeslami oraz obrusy. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé
zabezpieczenia stoléw we wlasnym zakresie, 0 czym poinformuje Wykonawce w
jednostkowym zleceniu.

6. W ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia Zamawiajgcy planuje zlecié obstuge
cateringowy przedstawionych ponizej spotkan. Szacuje sig, ze liczba organizowanych
spotkan bedzie podobna do 2019 roku (kalkulacja dla okresu sprzed pandemii Covid-19).
Przedstawione wartosci sg orientacyjne, a liczby poszczegélnych rodzajéw positkdw, ktore
beda zamawiane podczas realizacji umowy Wyzej wymienione czynnosci w zakresie
realizacji zamowienia wskazane przez Zamawiajacego powinny by¢ wykonywane przez
osoby zatrudnione na umowe o prace.
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7. Zamawiajacy zastrzega, iz podane w opisie przedmiotu zaméwienia liczby wydarzef i oséb
sa liczbami orientacyjnymi i Zamawiajgcy moze zrealizowa¢ inng liczbe wydarzen lub
liczbe uczestnikow danego wydarzenia, ktére wynika¢ bedg z faktycznych potrzeb
Zamawiajacego.

LICZBA SPOTKAN PLANOWANYCH W OKRESIE

OBOWIAZYWANIA UMOWY
Bankiet 1 1 5 3 11
Lunch III 10 2 7 6 10
Lunch II 10 3 5 4 4
Lunch I 10 4 6 2 5
Serwis kawowy 11 2 1 4 7 1
Serwis kawowy 1 2 7 13 6 7
Spotkania wigilijne 3 3 3 3 1

8. Wykonaweca na indywidualne Zzyczenie Zamawiajacego zapewni mozliwosci skorzystania z

ekspresu ci$nieniowego do kawy. Oplata bedzie ustalona indvwidualnie pomiedzy Wykonawca

a Zamawiajacym i zawierala obsluge. wraz z napelnianiem woda i ziarnem od wykonawcy

1.

1.

a)
b)

c)
d)

a)
b)

c)
d)

SZCZEGOLOWY OPIS RODZAJOW POSIEKOW

Serwis kawowy I obejmowa¢ bedzie:

napoje gorace: kawe, herbatg (tacznie, co najmniej 300 ml na osobeg)

dodatki do napojow goracych — mleko do kawy, smietanka do kawy o zawartosci
10 % ttuszczu, cukier, cytryna §wieza, pokrojona w plastry,

woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wickszych niz 500 ml (lacznie,
co najmniej 500 ml na osobg),

kanapki dekoracyjne lub rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobe, — 1gcznie, co
najmniej 300 g.) i co najmniej 2 rodzaje ciast ({acznie co najmniej 200 g na osobg).

Serwis kawowy II obejmowac bedzie:

napoje gorace: kawe, herbate (lacznie, co najmniej 300 ml na osobeg),

dodatki do napojow goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci
10 % thuszczu, cukier, cytryna $wieza, pokrojona w plastry,

woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (facznie,
co najmniej 500 ml na osobg),

ciastka kruche, (co najmniej 40 g na osobg) lub §wieze owoce (co najmniej 150 g
na osobg)

lub zamiast ciastek kruchych i owocéw deser (1 rodzaj deseru) wskazany w
katalogu desery,
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e) kanapki dekoracyjne lub rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobe, — lacznie, co
najmniej 300 g oraz co najmniej 2 rodzaje ciast (fgcznie co najmniej 200 g na
osobe),

f) koreczki — rézne rodzaje (3 sztuki na osobe lacznie ok 150 g),

g) tartinki — rézne rodzaje (2 sztuki na osobe facznie okolo 100 g).

3. Lunch I obejmowa¢ bedzie:

a) zupg: do wyboru 2 rodzaje zup z katalogu Zupy I (co najmniej 250 ml na osobe)

b) danie gléwne (do wyboru: jeden rodzaj migsa, ryba, danie jarskie, danie maczne)
;oraz dodatek skrobiowy (do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza, makaron etc.). Positek
co najmniej 450-500 g na osobg, w tym dodatek migsny, rybny lub jarski nie mniej
niz 300 g.,

¢) zestaw suréwek (Yacznie co najmniej 150g na osobe),

d) napéj zimny (facznie, co najmniej 500 ml na osobe).

4. Lunch IT obejmowa¢ bedzie:

a) zupe: do wyboru jeden rodzaj zupy z katalogu zupy I lub II (co najmniej 250 ml na
osobg)

b) danie gléwne 2 rodzaje (do wyboru: jeden rodzaj miesa, ryba, danie
jarskie/wegetariafiskie lub danie maczne) oraz dodatek skrobiowy (do wyboru:
ziemniaki, ryz, kasza, makaron etc.); positek co najmniej 450-500 g na osobe, w
tym dodatek migsny, rybny lub jarski/wegetariafiski nie mniej niz 300 g.,

¢) zestaw suréwek (tgcznie co najmniej 150g na osobe),

d) przekaski cieple oraz zimne — lacznie co najmniej 5 rodzajéw, 5 sztuk na osobe (po
Jednej sztuce z kazdego rodzaju igcznie min. 350 g), propozycje beda obejmowaly
potrawy migsne (dwa rodzaje), rybne (dwa rodzaje), jarskie (jeden rodzaj):

— dodatki co najmniej 3 rodzaje, acznie co najmniej (150 g) na osobe,
— dodatki do przekasek (zurawina, éwikda, chrzan, sos tatarski, sos grzybowy itp.),
— s0l, pieprz, przyprawy,

€) napdj zimny (1gcznie, co najmniej 500 ml na osobg),

f) ciasto (co najmniej 200 g na osobg).

5. Lunch IITI sklada¢ sie bedzie z:

a) danie gtéwne — co najmniej 4 rodzaje oraz dwa dodatki skrobiowe (ziemniaki, ryz,
kaszg lub makaron); positek co najmniej 450-500 g na osobe, w tym dodatek migsny,
rybny lub jarski nie mniej niz 300 g.; danie gléwne obejmowaé bedzie potrawy
migsne (dwa rodzaje), rybne (jeden rodzaj), jarskie (jeden rodzaj)

b) zupa — co najmniej 2 rodzaje (co najmniej 250 ml na osobe),

c) salaty — co najmniej 3 rodzaje (facznie co najmniej 150g na osobe),

d) sél, pieprz, przyprawy,

e) bufet deserowy: $wieze owoce, (co najmniej 150 g na osobg) i co najmniej 2 rodzaje
ciast (lacznie, co najmniej 200 g na osobg), lub do wyboru deser z katalogu desery
(desery o pojemnosci nie mniejszej niz 150 ml na osobg),

f) woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (facznie, co
najmniej 500 ml na osobg),

g) napoje gorgce: kawa, herbata, (tacznie, co najmniej 300 ml na osobe),

h) dodatki do napojéw gorgcych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci 10
% thaszczu, cukier, cytryna $wieza, pokrojona w plastry,
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6. Bankiet sklada¢ si¢ bedzie z:

a) przekaski cieple — co najmniej 5 rodzajéw, 5 sztuk na osobe¢ (po jednej sztuce z
kazdego rodzaju tacznie min. 300 g), propozycje beda obejmowaly potrawy migsne
(dwa rodzaje), rybne (jeden rodzaj), jarskie (dwa rodzaje):

— dodatki co najmniej 3 rodzaje, facznie co najmniej (150 g) na osobe np. sos, dip

— dodatki do przekasek (zurawina, ¢wikla, chrzan, sos tatarski itp.),

— s0l, pieprz, przyprawy.

b) bufet zimny:

— zakgski - co najmniej 5 rodzajéw, 5 sztuk na osobg (po jednej sztuce z kazdego
rodzaju, tacznie 300 g), propozycje beda obejmowaly potrawy miesne (dwa
rodzaje), rybne (dwa rodzaje), jarskie (jeden rodzaj),

— satatki - co najmniej 5 rodzajéw, 5 porcji na osobe (po jednej porcji z kazdego
rodzaju, po 200 g na osobg),

— bufet deserowy do uzgodnienia z Zamawiajacym: $wieze owoce, (co najmnie;j
150 g na osobg) i co najmniej 2 rodzaje ciast (tacznie, co najmniej 200g na osobg)
lub rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobg — lacznie, co najmniej 150 g) oraz
do wyboru z katalogu desery (desery o pojemnosci nie mniejszej niz 150 ml na
osobe).

¢) napoje zimne:

— woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wiekszych niz 500 ml (facznie,
co najmniej 500 ml na osobg),

— soki — 3 rodzaje sokéw 100% (Yacznie, co najmniej 300 ml na osobg).

d) napoje gorace: kawa, herbata, (lacznie, co najmniej 300 ml na osobe),

e) dodatki do napojow goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci
10 % tluszczu, cukier, cytryna §wieza, pokrojona w plastry.

7. Spotkanie wigilijne obejmowac bedzie:

b) krokiety z kapustg i grzybami 2 szt. na osobg
c) salatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) 150g na osobg
d) ryba po grecku 120g na osobg (70% dorsz, 30% satatka)
€) pierogi (do wyboru: ruskie, z kapusta i grzybami) 5 sztuk na osobe
f) napoje zimne w proporcji 50%/50%:
— woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (facznie,
co najmniej 500 ml na osobg),
— soki — 3 rodzaje sokdw 100% (Yacznie, co najmniej 300 ml na osobg).
g) pieczywo ciemne i jasne

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ dokonywania zmian w przedstawionym ponizej menu
na etapie realizacji przedmiotu zamoéwienia. Zmiany takie beda mialy charakter
incydentalny, a ich wprowadzenie bedzie uprzednio uzgadniane pomiedzy
Zamawiajacym a Wykonawca.

Zastapienie poszczegdlnych pozycji menu innymi jest warunkowane m.in. zaproponowaniem
w miejsce zastgpowanej pozycji positku o podobnej kalorycznosci, podobnych kosztach
przygotowania i marzy wykonawcy.
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Zmiana w menu nie b¢dzie powodowata zmiany ceny jednostkowej poszczegélnych rodzajow
positku dla jednej osoby, okreslonej w ofercie Wykonawcy.

MENU stanowigce podstawe konstrukcji poszczegélnych rodzajéw positkéw
Napoje

Napoje gorace

1 Kawa parzona sypana lub rozpuszczalna typu Jacobs lub réwnowazne (rodzaj
kawy — parzona czy rozpuszczalna — wskazany przez Zamawiajacego)

2 Herbata czarna typu ,,Lipton Yellow Label Tea” lub réwnowazne

Dodatki do napojéw goracych

3 Mieko do kawy zaggszczone, nieslodzone, sterylizowane 7,5% typu
»Spoldzielnia Mleczarska Gostyfi” lub réwnowazne

4 Smietanka do kawy, porcjowana UHT, o zawartoéci 10 % tluszczu lub
réwnowazna

5 Cukier trzcinowy

6 Cytryna w plasterkach

Woda

7 Woda mineralna niegazowana w butelkach 0,5 1 typu ,Naleczowianka”,
,,Cisowianka” lub réwnowazna

3 Woda mineralna gazowana w butelkach 0,5 1 typu ,Naleczowianka”,
,»Cisowianka” lub réwnowazna

Bufet deserowy

Ciasta

9 Ciasto krojone, np. sernik, szarlotka, rogaliki z nadzieniem, makowiec, ciasto
orzechowe

10 Ciasteczka bankietowe w bibutkach

Desery

11 f Panna cotta, budyn z owocami, tiramisu lub inne podawane w pucharkach

Ciastka kruche
Ciastka z kawalkami czekolady i orzechami laskowymi z maki pszennej i

12 czekolady mlecznej; powyzsze parametry spetnia np. ,Pieguski” lub
réwnowazne
Biszkopty z galaretka, oblewane czekolada; zawarto$é galaretki min. 53%,

13 syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, czekolada min. 15% maka pszenna, jaja,
skrobia ziemniaczana. olej rzepakowy, powyzsze parametry spetnia np.
LDelicje szampanskie” lub réwnowazne

Owoce

14 ] Np.: jablka, winogrona, mandarynki, banany, melon, ananas, owoce sezonowe.

Zupy

Zupy 1

15 Rosét z makaronem

16 Barszcz czerwony z pasztecikiem
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17 Barszcz czerwony z uszkami lub koldunami
18 Krem z bialych warzyw
19 Chtodnik litewski z jajkiem
20 Zupa krem z pomidoréw z mozarella
21 Zupa krem grzybowa
22 Krupnik
23 Barszcz bialy
24 Ogérkowa
Zupy 11
25 Zupa gulaszowa
26 Flaki
27 Zurek z kielbasa i jajkiem
Dania gléwne
28 Gulasz wolowy z warzywami
29 Filet drobiowy w sosie grzybowym
30 Sakwa z kurczaka faszerowana warzywami
31 Loso$ z grilla (danie rvbne)
32 Filet z dorsza smazony (danie rybne)
33 Schab po staropolsku
34 Zrazy wolowe w sosie pieczeniowym
35 Poledwiczki wieprzowe z owocem
36 Pierogi ruskie z cebulka (danie wegetarianskie)
37 Pierogi z kaszg i serem w sosie pieczarkowym (danie wegetarianskie)
38 Pierogi z kapustg i grzybami (danie wegetarianskie)
39 Pierogi z miesem
40 Makaron w sosie pomidorowym z warzywami, bazylig i tartym parmezanem
(danie wegetarianskie)
41 Baklazan faszerowany (danie wegetarianskie)
42 Filet z mintaja lub morszczuka (danie rybne)
43 Kotlet schabowy
44 Roladki z kurczaka faszerowane szpinakiem w sosie serowym
45 Pulpeciki migsne w sosie serowym/pieczarkowym/pomidorowym
46 Konfitowana noga z kaczki z jabtkami
47 Kotleciki z cukinii z sosem tzatzyki (danie wegetarianskie)
48 Kotleciki z ciecierzycy z sosem pomidorowym (danie wegetarianskie)
49 Leczo sezonowe
50 Weganskie golabki z soczewica i grzybami (danie wegetarianskie)
51 Tofu z warzywami w sosie sojowym (danie wegetarianskie)
52 Gulasz z boczniakami i suszonymi pomidorami (danie wegetarianskie)

Dodatki

Dodatki do dan gléwnych

53 Ziemniaki gotowane

54 Ziemniaki pieczone (talarki, czastki itp.)
55 Purre ziemniaczane

56 Frytki
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57 Kasza
58 Makaron
59 Kluski slaskie
60 Ryz
61 Pieczywo jasne/ ciemne
62 Grzanki do zup kremowych
Warzywa na cieplo
63 Warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty)
64 Marchewka z groszkiem
65 Kapusta zasmazana
66 Kapusta czerwona na goraco
67 Buraczki na cieplo
68 Zestaw warzyw grillowanych
Salaty
69 Salata vinegrette
70 Zestaw surdwek warzywnych
71 Suréwka z bialej kapusty
72 Suréwka z marchwi i selera
Przekaski cieple
73 Eskalopki cielece w ciemnym sosie pieczeniowym
74 Zraziki drobiowe po staropolsku w sosie serowym
75 Medaliony z polgdwiczki wieprzowej pod sosem $mietankowo-kurkowym
76 Roladki z sandacza z cukinia i sosem szafranowym
77 Slimaczki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i feta 2 szt./os
78 Panicrowane pieczarki z serem mozarella
79 Fileciki z kurczaka w panierce stonecznikowo migdatowej z dipem ziolowym
80 Kompozycja warzyw pod beszamelem
81 Krokiet z migsem 2 szt./os
82 Krokiet z kapusta i grzybami 2 szt./os

Bufet zimny

Przekaski zimne

83 Rolada z kurczaka nadziewana suszonymi pomidorami/szpinakiem i feta

84 Schab staropolski ze sliwka

85 Szparagi w szynce

86 Sledz z sosem tatarskim

87 Miruna w warzywach (na sposob grecki)

88 Koreczki z pieczonym lososiem

89 Koreczki z suszonych pomidoréw i fety

90 Ruloniki z tortilli/ciasta  szpinakowego 2z lososiem i serkiem
chrzanowym/ziotlowym

91 Rozki z szynki z pasta jajeczno-serowa

92 Ruloniki z wedzonego tososia z twarozkiem ziotowym

93 Lédeczki z cykorii z gorgonzola, winogronem i orzechami

94 Jajka faszerowane pieczarkami lub szynkg lub lososiem

95 Pasztet z dziczyzny z zurawina

96 Figi z szynka i serem plesniowym

Salatki
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97 Salatka grecka z feta i oliwkami
98 Salatka brokulowa
99 Salatka z sickang piersia kurczaka i chrupiacymi warzywami
100 Salatka ogdérkowa z sosem $mietanowo - jogurtowym
101 Satatka z tunczyka
102 Salf:ltka z kurczakiem wedzonym, ananasem i kukurydza w sosie jogurtowo-
majonezowym
103 Satatka z ryzem, kurczakiem i warzywami
Koreczki
104 Kabanos, ser z6lty, oliwki
105 Oliwka, feta, pomidor koktajlowy
106 Szynka, papryka, ser z6tty
Tartinki
107 Tartinki (z ciasta poifrancuskiego z dodatkiem réznych rodzajow: wedlina, ser,
warzywa)
Kanapki dekoracyjne
108 Kanapki z chleba pszennego lub razowego z tososiem wedzonvm i koperkiem
109 Kanapki z chleba pszennego lub razowego z serem zSttym i oliwkami
110 Kanapki z chleba pszennego lub razowego z serem typu camembert
111 Kanapki z chleba pszennego lub razowego z salami i marynatami
112 Kanapki z chleba pszennego lub razowego z szynka lub poledwica
113 Kanapki z chleba pszennego lub razowego
z twarozkiem i rzodkiewka/kietkami
Zamawiajacy dokonujgc opisu poszczegdlnych produktéw przykladowo wskazal nazwe

handlowg (nazwe producenta, typ produktu), tym samym wskazal minimalny dopuszczalny
standard jakosciowy produktéw. W tym zakresie Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé
skiadania ofert r6wnowaznych tj. obejmujacych towary innych producentéw, o innej nazwie
handlowej, ktére posiadaja nie gorsze cechy jakosciowe od produktéw wskazanych przez
Zamawiajgcego.

2. SZCZEGOLOWY _ OPIS SPOSOBU REALIZACJI PRZEDMIOTU
ZAMOWIENIA:

1. W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) przygotowania positkdw oraz ich dowozu i podawania w terminach wskazanych
przez Zamawiajacego w miejscach, w ktorych ustugi te maja by¢ §wiadczone,

2) swiadczenia ushug cateringowych wylacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych,

3) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U. 2022 poz. 2132 ze zm ),

4) przygotowania ustawienia sali w spos6b uzgodniony z Zamawiajacym najp6zniej 30

min.

przed ustalonym z Zamawiajacym terminem realizacji zamawianych ushug,

5) ustawienie sali powinno by¢ dostosowane takze dla oséb niepelnosprawnych —
kazdorazowo Zamawiajgcy bedzie informowal Wykonawce o uczestnictwie oséb
niepetnosprawnych;
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6) dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najp6zniej 30 min.
przed ustalonym z Zamawiajacym terminem podania positkéw, chyba ze
Zamawiajacy ustali inaczej,

7) dostarczenia wyposazenia niezbgdnego do obstugi cateringowej wraz z odpowiednim
zapasem (tzn. obruséw, serwetek papierowych i materialowych, serwetnikow,
wykalaczek, zastawy stolowej ceramicznej lub porcelanowej, sztuécoéw ze stali
nierdzewnej - odpowiednich do podawanych dan np. tyzek do zup, nozy, widelcow
obiadowych i deserowych, serwisu do kawy i herbaty, stoléw cateringowych i
koktajlowych, podgrzewaczy do dan cieplych, ekspresu do kawy, podgrzewaczy i
warnikow, dyspenseréw do napojéw, termosow itp.);

8) estetycznego podawania positkow,

9) zapewnienia stoléw niezb¢dnych do wystawiania i wydawania potraw,

10) zapewnienia odpowiedniej ilosci stoléw do konsumpcji wraz z krzestami - dotyczy
konsumpcji zasiadanej — zgodnie z zaméwieniem. Wykonawca zobowiazany jest do
zapewnienia stoléw bankietowych/koktajlowych - w przypadku konsumpcji na
stojaco. Zamawiajgcy kazdorazowo poinformuje wykonawce o charakterze i
sposobie organizacji prowadzonej uroczystosci. Koszt dostarczenia stotéw i krzesel
spoczywa na Wykonawcy;

11) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpozniej 30 min. po zakoficzeniu
spotkania, chyba, ze Zamawiajacy ustali inaczej,

12) usuwania i utylizacji odpadéw powstalych w zwiazku ze $wiadczeniem ushug,
zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa;

13) zapakowania do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych i nienapoczetych
potraw,

14) zapewnienia i pokrycia kosztéw transportu przedmiotu zamdéwienia,

15) zapewnienia ciaglej obshugi kelnerskiej w czasie trwania ushugi cateringowe;j
polegajacej na biezacym, w miare zuzycia uzupetnianiu produktéw — kawy, herbaty,
wody, ciastek, kanapek oraz sprzataniu w trakcie cateringu i dbanie o estetyke
podawanych positkéw oraz miejsca wydawania positkéw. W przypadku konsumpcji
zasiadanej do obslugi kelnerskiej nalezy rdwniez podanie positkéw do stohu, oraz
uprzatnigcie brudnych nakryé — chyba ze strony uméwia si¢ inaczej.

16) zapewnienia zgodnosci positkéw z aktualnymi normami zywieniowymi Instytutu
Zywnosci i Zywienia,

17) zapewnienia na zadanie Zamawiajacego odpowiednich positkow dla oséb ze
specjalnymi potrzebami Zywieniowymi (dieta bezglutenowa, wegetariariska,
weganiska itp.) zgodnych ze wskazanymi w niniejszym SWZ odpowiednimi
wymogami i gramaturami dla diety podstawowe;j,

18) przedstawienia na zyczenie Zamawiajacego listy alergenéw wszystkich dah w OPZ

19) Zamawiajacy ma obowiazek posiadania listy alergenow serwowanych dan i okazania
Jjej uczestnikom na ich specjalne zyczenie w czasie cateringu

20) Zamawiajacy moze wydac specjalng dyspozycj¢ uzycia jednorazowych naczyh
ekologicznych (talerze, kubeczki, sztuéce itp.). W kazdym przypadku uzycie
jednorazowych naczyn musi by¢ uzgadniane z Zamawiajacym.

2. Wykonawca gwarantuje, ze ustugi cateringowe bgda Swiadczone na najwyzszym
poziomie, zgodnie z postanowieniami umowy i obowigzujgcymi w tym zakresie
przepisami prawa m.in.;

1) produkty przetworzone takie jak kawa, herbata, ciastka, soki, woda, cukier, mleko
itp. bedg posiadaly okres przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 3 miesigce przed
terminem podania w ramach §wiadczonych przez Wykonawce ustug cateringowych,
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2) przygotowywania potraw z surowcoéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych,
malo przetworzonych, z ograniczong iloéciag substancji konserwujgcych,
zaggszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych;

3) positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw typu instant, np. zupy w proszku i
sosy w positku oraz produktéw gotowych;

4) ryby podawane w zestawach beda swieze i pozbawione osci - filetowane,

5) dania i napoje gorgce powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie
podania, owoce powinny by¢ czyste i dojrzale,

6) potrawy gotowane winny by¢ przyrzadzone w dniu, w ktérym bedg $wiadczone
ustugi cateringowe.

7) zastawa bedzie czysta, kompletna, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.),
niezuzyta i z jednego rodzaju a takze zgodna z obowigzujgcymi przepisami
sanitarnymi.

8) podawania cieptych soséw do potraw w odpowiedniej temperaturze (zaleca si¢
podawanie ich nie wczesniej niz 10-15 przed faktycznym rozpoczeciem cateringu
aby utrzyma¢ temperature)

3. Wykonawca zapewni estetyczng aranzacje stoléw zgodnie z przyjetymi standardami i
ustaleniami poczynionymi z Zamawiajacym z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek
zywych kwiatow, $wiecznikow itp.

4. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy jest zobowigzany
przestrzega¢ zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006
r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132 ze zm.)

5. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i zalecen

Zamawiajacego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

6. Wykonawca zapewni obstuge cateringowa przez osoby posiadajace okreslone przepisami
ustawy o chorobach zakaznych i zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac, zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb
zakaznych u ludzi (Dz. U. 2022 poz. 1657 ze zm.).

7. Osoby wykonujace obstuge cateringowa (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug bedg
posiadali jednolity, schludny i czysty ubior.

8. Wykonawca zobowiazany jest w ramach realizacji ustug cateringowych do dbania o
czystos¢ elementéw wystawionych na stotach.

9. dla uroczystosci do 30 os6b zaméwienie nalezy sktada¢ do 3 dni roboczych przed dniem
wykonania ushugi. Dla uroczystosci powyzej 30 oséb — na 5 dni robocze przed dniem
wykonania ustugi.

Zamawiajagcy wymaga zatrudnienia przez wykonawcg lub podwykonawce na podstawie
umowy o prac¢ osob wykonujacych czynnoéci w zakresie realizacji zaméwienia, noszace
znamiona stosunku pracy w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks
pracy (Dz. U. z 2018 r. poz. 917, z p6Zn. zm.)- Przez nawigzanie stosunku pracy pracownik
zobowigzuje si¢ do wykonywania pracy okreslonego rodzaju na rzecz pracodawcy i pod jego
kierownictwem oraz w miejscu i czasie wyznaczonym przez pracodawce, a pracodawca - do
zatrudniania pracownika za wynagrodzeniem (w szczegdlnosci: kelner)

Procedura weryfikacji zastosowania postanowien niniejszego ustepu zostala okreslona we
WZOrZe UMowy.

Wykonawca po podpisaniu umowy zobowiazany jest na Zadanie Zamawiajgcego przedlozyé:
Wykaz os6b, ktore beda wykonywaé czynnosci w zakresie realizacji zaméwienia w oparciu o
umowe o pracg. Wykaz zawiera¢ musi informacje jednoznacznie wskazujace osobe pracownika
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oraz zakres wykonywanych przez niego czynnosci. Nieprzedlozenie wykazu w wyzej
okreslonym terminie skutkowac bedzie uznaniem przez Zamawiajacego, iz Wykonawca uchyla
si¢ od podpisania umowy. Jezeli Wykonawca bedzie si¢ uchylat od przedlozenia wykazu,
Zamawiajacy, naliczy karg umowng zgodnie z § 7 ust. 1 pkt 5) wzoru umowy, wybierze oferte
najkorzystniejszg sposrod pozostatych ofert zgodnie art. 94 ust. 3 uPZP.






